Nos entrées

Eventail de chevre chaud mélusine,
carpaccio de jambon d’Auvergne

%

Salade aux trois delices
(foie gras mi-cuit ; magret fume ; gésiers confits)

&
Eventail de hors d’ceuvres

%

Terrine de chevreuil
et sa compotée d’oignons rouges

#
Salade fraicheur de la mer (gambas ; St Jacques)

%

7 escargots de Bourgogne
en cassolette facon Guifettes

Restaurant des Guifettes ouvert 7/7
Pour vos repas de familles, mariages, séminaires d’entreprises etc....
Nous contacter au 02.51.56.33.44 ou 02.51.56.17.16
85400 Lucon



NOs poissons

Dos de Merlu sauce crustacé

L 3

Cuisses de grenouilles au beurre persillé
¥

Anguilles a la persillade
¥
Croustade de la mer

¥

Nage de Saint Jacques aux petits légumes
%

Gambas poélees a la provencale

Tous NOsS poissons sont accompaagnes de riz basmati et
de poélée de légumes

Restaurant des Guifettes ouvert 7/7
Pour vos repas de familles, mariages, séminaires d’entreprises €etc....
Nous contacter au 02.51.56.33.44 ou 02.51.56.17.16
85400 Lucon



Nos viandes

Mitonné de porc laqueé a I’ananas
E
La piece du boucher

e
Plat du jour

T
Saute de biche sauce poivrade

e
Filet de canette aux morilles

Toutes nos viandes sont accompagnées de gratin dauphinois
et de poélée de légumes

Restaurant des Guifettes ouvert 7/7
Pour vos repas de familles, mariages, séminaires d’entreprises €etc....
Nous contacter au 02.51.56.33.44 ou 02.51.56.17.16
85400 Lucon



Nos desserts

Royal poire
W
Coupe des Guifettes

E 3
lle flottante

e
Creme brulée
E
Mousse au chocolat

W
Dessert du jour

3
Moelleux au chocolat

Restaurant des Guifettes ouvert 7/7
Pour vos repas de familles, mariages, séminaires d’entreprises etc....
Nous contacter au 02.51.56.33.44 ou 02.51.56.17.16
85400 Lucon
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